
Filetti di Acciughe di Cetara
in Olio Extra vergine di Oliva Fruttato e Dolce

Scrupolosa selezione dei migliori filetti di Acciughe di Cetara lavorati a mano e conservati in Olio 
Extra Vergine di Oliva  Fruttato e Dolce

SCHEDA TECNICA:
PROVENIENZA: Italia

INGREDIENTI: Acciughe, Olio Extra Vergine di Oliva Fruttato e Dolce  
sale.

PESO NETTO: 235g

PESO SGOCCIOLATO: 150g

TEMPO DI CONSERVAZIONE: 1 anno dalla data di confezionamento

COME USARLI: Per il condimento di primi piatti freddi o caldi, o nella 
preparazione di sughi

PROCESSO DI PRODUZIONE: Le acciughe sono sfilettate a mano e subito conservate in 
olio Extra Vergine di oliva Fruttato e Dolce
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