
QUIETO
Vino Bianco I.G.T. Basilicata
Identificazione Geografica Tipica

Annata 2023

Il vino Bianco QUIETO è prodotto dalla vinificazione di uve 
Aglianico vinificato in bianco, Chardonney e Malvasia provenienti 
dalla zona del Vulture, è caratterizzato dal suo bianco/giallo con 
note di frutta fresca, mela e pesca ed esotica, ananas e mango.

Certificazioni
  Prodotto certificato I.G.T. Basilicata

Maggiori informazioni sulle certificazioni alla pagina oliopace.it/le-nostre-
certificazioni
Abbinamenti
E’ un vino che si presta ad accompagnare tutto il pasto soprattutto a base di 
pesce. Ottimo per accompagnare aperitivi e formaggi dolci e stagionati

Gusto: all’ingresso è  morbido ed avvolgente con note fruttate e floreali.

Profumo: all’inizio è  delicato poi gradualmente complesso con note di frutta  fresca 
e di frutta esotica.

Colore: Bianco/Giallo

Varietà di uve: Aglianico vinificato in bianco Chardonney e Malvasia Vulture

Temperatura ideale: 11°C

Alcol: 13%

Contiene solfiti

Confezioni disponbili

Bottiglia da 0,75 l

Smaltimento (salvo diverse indicazioni del comune di appartenenza)

- BOTTIGLIA →  GL71 → VETRO

- TAPPO IN SUGHERO → FOR51 → DEDICATA O ORGANICO

- CAPSULA → C/ALU90 → ALLUMINIO
Informazioni dettagliate su materiali e smaltimento su: 
www.oliopace.it/raccoltadifferenziata
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